
El Garaje Bar
Pl. Gabriel Miró, 14 · Alicante
Av. Alfonso El Sabio, 18 · Alicante

Travessia de les Barques, 2 · Elx
C. General Prim, 5 - Sant Vicent del Raspeig

Pour commencer
NACHOS ROCKDELUX 
Nachos de maïs natures au cheddar, pulled pork, pico de gallo, 
guacamole, jalapeños, crème fraîche et coriandre. (4)

15.00

NACHOS GREEN DAY 
Chips tortilla au maïs natures recouvertes de cheddar fondu, chili 
vegan, jalapeños, pico de gallo, agrémentées de crème fraîche et de 
guacamole et assaisonnées de coriandre fraîchement hachée.(4, 5)

15.00

LA ABUELA 
Torreznos (lardons croustillants) de couenne cuits à deux 
températures accompagnés d’œufs, de jambon ibérique, de jaune 
d’œuf pasteurisé et de flocons de sel noir. (2)

14.50

LOS RAMONES
Œufs au plat truffés sur des frites, avec du jambon ibérique et 
de l’oignon confit.  
(1, 2, 3, 5, 7, 9, 10)

14.50

PIZZICATO FIVE 
Imaginez les œufs au plat sur des frites habituels, mais 
agrémentés de bacon et de crème au camembert... (2, 4, 5, 7)

12.50

POLLO CONFETTI 
Poulet croustillant préparé à notre façon, plus de 30.000 plats 
vendus en 2024, WOW ! (7) (5T, 6T)

9.90

TARANTINO  
Un fromage frais au pur lait de chèvre frit et nappé de confiture 
de tomate. (4, 8)

9.50

FRITES STROGONOFF 
Frites coupées comme chez mamie, avec une sauce strogonoff à 
base de viande de bœuf, champignons, oignons et épices. (4)

9.50

SUPER 8  
Une nouvelle version des patatas bravas. (1, 4, 5)

8.50

AUBERGINE COOL 
Délicieux bâtonnets d’aubergine, nappés de sirop de canne à 
sucre de Madame Carmen.(1)

7.20

MARINERA MADE IN MURCIA
¡Acho! Salade russe aux anchois de la mer Cantabrique. (1, 2, 3)

3.10

SMOKED MARINERA
Toast croustillant, salade russe Garaje et sardine fumée XL.(1, 3)

4.00

Des salades
THE SALMON DANCE
Au saumon, tomate, wakame, oignon, jeunes pousses, olives et 
vinaigrette au soja.3, 5, 8)

13.00

BAJA CALIFORNIA
Jeunes pousses de laitues, chips tortilla au maïs, poivron rouge 
et vert, tomate, olives, haricots noirs, oignon mariné, avocat et 
sauce balsamique et citron vert. (5, 8)

12.50

LA GARAJE
Au poulet croustillant, laitue, tomate, parmesan, croûtons et 
notre sauce tartare ou césar.  (2, 3, 4, 5, 6, 7)

11.00

Burgers
FACILE HEAVY

THE BACON BROTHERS
Smash burger de 100 g de viande de bœuf 
galicienne maturée pendant 35 jours, extra cheddar, 
extra bacon, et sauce au bacon.  (1, 2, 4, 5, 6, 7, 8, 9)

7.50 10.50

DAISY JONES
100 g de viande de bœuf maturée pendant 35 jours, 
cheddar, cornichons, oignons caramélisés, bacon 
fumé et moutarde douce. (1, 4, 5, 6, 7)

7.50 10.50

OLD LEGEND
100 g de viande de bœuf galicienne maturée 
pendant 35 jours, tomate, cheddar fondu, oignon 
rouge, cornichon, bacon et sauce barbecue au 
Bourbon, mayonnaise. (1, 2, 4, 5, 7, 8)

6.50 9.50

SOUND AND VISION XL 
Steak haché végétarien au beurre fumé, oignon 
croustillant, tomate à la plancha, cheddar, laitue 
rouge, oignon rouge et sauce tartare à la truffe 
dans notre pain brioché, accompagné de frites à la 
française. (1, 2, 4, 7, 8) (5T)

11.00 13.00

Happy Ending
CHEESECAKE 
Cheesecake cuit au four sur son dulce de leche et agrémenté 
d’une pointe de vanille. (2, 4)

6.50

BROWNIE
À la pâte à tartiner KitKat accompagné de crème glacée et d’une 
ganache au chocolat faite maison. (1, 2, 4, 14)

6.50

RIZ AU LAIT POUR SERGIOLO 
Riz au lait crémeux recouvert de chocolat blanc accompagné 
d’une crème glacée au lait meringué. (4)

6.00

Montaditos
DON PEPITO
Filet de bœuf, beurre fondu et copeaux de parmesan italien.  (1, 4)

6.90

BITELCHUS
Blanc de poulet frais, fromage manchego, tomate, œuf, bacon, 
laitue et mayonnaise.. (1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 9)

5.00

TRÍCEPS
Secreto de porc ibérique, bûche de chèvre et oignon croustillant. (1, 4) 

4.80

MALASAÑA
Secreto de porc ibérique, guacamole, bacon, piments d’Ibarra et 
huile pimentée.  (1, 5, 7)

4.80

APU
Blanc de poulet frais, sauc au curcuma et moutarde, tomate 
italienne, parmesan, roquette et beurre à la moutarde à 
l’ancienne. (1, 3, 4, 5, 6, 7, 9, 13)

4.80

WEIRD FISHES
Saumon fumé, oignon confit au vin, tomate et poudre d’olives 
noires. (1, 3)

4.90

SIMBA
Viande à la créole accompagnée de sauce douce aux cacahuètes, 
dés de tomate et oignon rouge doux haché. Une combinaison 
simple... plus que surprenante! (1, 2, 4, 7, 11, 14) (5T, 6T)

4.50

BONILLA
Jambon ibérique, tomate, parmesan et huile d’olive vierge extra.
(1, 4)

4.50

OBI WAN
Petit sandwich aux tomates séchées, oignons rouges, 
cornichons, fromage frais, miel et roquette. (1, 4)

3.50

Nous proposons du pain sans gluten.

Tacos & Baos
TACO ROJO
Tortilla de blé avec mayonnaise au chipotle, dés de thon frais 
juste poêlés, avocat et lanières de poireau croustillantes. 
(1, 2, 3)

5.00

THE SALMON
Bao garni de saumon frais cuit à la plancha, fromage frais, 
roquette sauvage et sauce teriyaki. (1, 3, 4, 5)

5.00

TACO 366
ortilla de blé garnie de mayonnaise aux jalapeños et coriandre, 
pulled pork, oignon rouge mariné, coriandre fraîche et flocons 
de sel noir. (1, 2)

4.90

THE BEST
Bao garni d’un pavé de thon frais enrobé de graines de sésame, 
oignon croustillant et sauce hoisin. (1, 3, 4, 5, 8)

5.00

TACO JOKER
Tortilla de blé garnie de notre chili vegan, oignon mariné, avocat, 
jalapeños hachés et coriandre. (1, 2)

4.60

CADAMUNT
Bao garni de joue de porc mijotée et agrémentée de pignons 
caramélisés.(1, 4, 5, 7, 14)

4.90

Croquettes
CREVETTE À L’AIL
(1, 4, 12) (2T, 3T, 10T)

2.50

LA MODERNE, AUX CÈPES 
Garnie de mayonnaise aux poivrons. (1, 4, 5, 7, 9, 12, 13) (2T, 3T, 10T)

2.20

JOUE DE PORC IBÉRIQUE 
Accompagnée de pignons. (2, 4)

2.50

LA TYPIQUE, AU JAMBON IBÉRIQUE
garnie de jambon et de cognac.  (1, 4, 5, 7, 9, 12, 13) (2T, 3T, 10T)

2.10

CROQUETTE DE CÔTE DE BŒUF 
(1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 10, 12)

2.50

VégétarienSans gluten

Nous avons des alternatives sans gluten, demandez à votre serveur(se).

(1) gluten
(2) œuf
(3) poisson
(4) lait
(5) soja

(6) moutarde
(7) sulfites
(8) sésamo
(9) céleri
(10) crustacés

(11) cacahuètes
(12) mollusques
(13) lupin
(14) fruits à coque
(NT) traces

ALLERGÈNES


